Vse kolem jidla
i Reportaz

Jané se otocil Zivot o sto osmdesat stupnid. Misto nabytku dnes vyrabéji
fantastické syry francouzského typu a jejich farma Krasolesi ziskala loni
ocenéni v soutézi Farma roku. pripravila DARINA SIEGLOVA  Foto STEPAN LATAL

A Pred deseti lety by Davida

Kolmana ani ve snu nenapadlo, Ze

se odstéhuje do nejzdpadnéjSiho
vybézku Ceskomoravské vrchoviny,
kde bude vyrabét skvélé plisfiové syry
francouzského typu a starat se o jedno
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* JIDLO JAKO DZOB e

RANCOUZSK
z farmy Krasolesi _

Stacila jedna navstéva knihkupectvi a Davidu Kolmanovi a jeho partnerce

amoziejme, ano, to je malickost,
odpovida David Kolman na za-
dost zakaznika o sacek... Kdyz
tak na farmarském trhu pozoruju
majitele mlékarny Krasolesi, dochazi mi,
Ze vyrobou syru proces podnikani zdale-
ka nekonci. Syry totiz musite umét nejen
vyrabét, ale i prodavat. A pravé na trhu,
pri tackach se zakazniky, se znacka buduje
nejlip. ,,Jsem toho nazoru, Ze servis musi
mit stejnou uroven jako samotné produk-
ty, fika David Kolman. ,,Musite podavat
maximalni vykon nejen ve vyrobné, ale
i pfi prodeji — dokud tu znacku nevybudu-
jete. Proto také jezdim prodavat nase syry
na trhy ja sim, abych kazdému mohl fici,
co je to za sy, jak se vyrabi, anebo poradit,
jak s nim doma nalozit,” vypravi David
Kolman a mezitim zvladne dalsi zakaznici
vysvétlit, Ze sul je pro vyrobu syra dulezita,
protoze zastavuje kysani. Jen co ji zabali
syr do thledného balicku, otaci se David
zpét na me. ,,Jsem blazen, kdyz si specialné
na trh vybiram i kosile?*‘ sméje se. ,,VSech-
no musi byt perfektni, lidi musi u vaseho
stinku nakupovani bavit —jen tak se k vam
budou radi vracet. Je to vlastné takovy ob-
chod s dobrym pocitem, dodava.

Vanocni nahoda

Za radikalni zménu v zivoté Davida
Kolmana, ktery se dfive zivil jako vyrobce
nabytku na zakazku, muze jeho partnerka

- SYRY B

.

Jana Provaznikova. ,,Jana tehdy byla
na matefské s prvni dcerou. Pfed Vanocemi
sla nakupovat do knihkupectvi, kde ji zaujala
kniha o chovu koz. Na strané, kde knihu
poprvé oteviela, byla fotka anglonubijského
kozla. A bylo rozhodnuto, popisuje David
Kolman zacatek své ,cesty z mésta’,

.,V Krasolesi, kam jsme jezdivali
k Provazniktum na chalupu, jsme také
ubytovali nase prvni kozy, které jsme si
dovezli z Holandska, vzpomina. ,,U¢ili
jsme se o né starat a zpracovavat jejich
mléko a délat tvaroh a jogurt. Brzy nam
ale doslo, Ze do chalupy se cela rodina
nevejdeme, a tak jsme koupili tohle dvacet
let neobydlené staveni. Zrekonstruovali jsme
ho a pfistavili k nému kozin a mlékarnu,“
provadi me pan Kolman po své farme.

~Zakladame
si na kvalité;
od mléka, ze
kterého se
syry vyrabéji,
az po servis
zakaznikum.*
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F ar
Bochanky s?rﬁ.
Bastion zraji triaz"
pét tydnl _

* Anglc ské ,usand
" jsou kfizencianglickych ,
a africkych koz. Maji
vyjimeény vzhled a taky
vyjimecné vyzivné
miéko.

A Jenom devitina mléka, které krasoleska farma
pFi vyrobé& svych produktl vyuzZiva, pochazi

od zdejSich koz. Zbylé mléko - kozi i kravské - se
dovazi z okolnich provéfenych farem.
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V Krasolesi panuje klid a pohoda,
farma je totiz ipiné na konci
civilizace...

., Libi se mi, jak syry prodavaji ve Francii. Snazim
se to délat stejné, proto je balim do specialniho
papiru a s kazdym zakaznikem si popovidam.*

,»Od zacatku jsme védéli, Ze chceme délat
syry francouzského typu, které u nas nikdo
nevyrabél, a rovnou jsme tomu piizpusobili
istavbu vyrobny,“ popisuje. Vyrobu syru se
David Kolman ucil za pochodu. ,,VSechno

vznikalo metodou pokus—omyl,“ vzpomina.

Rozsiteni vyroby a ocenéni

Prvni syry v Krasolesi vyrobili z mléka
koz z vlastniho chovu. Dnes se v mlékarné
zpracuje na 12001 mléka tydné, pricemz
kozi mléko tvori jednu tfetinu. ,,A jen
tietina z té tfetiny je mléko z naseho
chovu,” fika David a ptitom ukazuje

na usaté kozy. ,,Kdyz se mi po dvou

letech zacala vyroba syru dafit, pozval
jsem na farmu Petra Ryse, ktery se vénuje
domacimu syrafeni, prodava na né vybavu
a porada kurzy. Zaméstnal jsem ho jako
supervizora a spolu jsme zavedli vyrobu
syru z kravského mléka. On si vyzkousel
vétsi vyrobu a ja se od néj zase naucil néco
nového, popisuje David. ,,Kravské mléko
jsme pridali ze dvou davodu: za prvé kozi
mléko je Cisté sezonni zalezitost, je jen

128 www.apetitonline.cz

A07_LIDEAJIDLO.indd 128

od jara do podzimu, a my jsme potiebovali
vyuzivat mlékarnu celorocné. A citili
jsme tlak na rozsifeni sortimentu.“
Kravskeé i kozi mléko nakupuji v Krasolesi
od okolnich provéfenych farem. ,,Chcete-
-li udrzet kvalitu, potfebujete kvalitni
mléko — ale jeho nakup, to je kvuli
mléénym kvotam hotova bojovka!“ fika.
,»Nejdiive si zakaznici jezdili pro nase
vyrobky k nam na farmu. Pak ale pfisel
rok, kdy jsme neprodali ani syr. V té
dobé se nastésti v Praze zacaly rozjizdét
farmarské trhy. Hned na prvnim jsme
méli v deset rano vyprodano. To bylo
krasny!“ vzpomina David. Dnes se
z Krasolesi vozi syry nejen na trh, ale
ido obchodii ¢i vinaren. Dalsi Gispéch
prisel letos, kdy David s Janou ziskali
ocenéni ve 12. ro¢niku soutéze Asociace
soukromého zemeédélstvi Farma roku
(3. misto). ,,Moc si toho cenim, uz jen
proto, Ze oproti ostatnim ocenénym
jsme mala farmicka. Na podium chodily
hotové rodinné klany, my tam stali tyfi,”
uzavira David Kolman.

TIPY APETITU
PRODUKTY Z KRASOLESI,
KTERE MUSITE OCHUTNAT

% CERSTVE SYRY, TVAROH A JO-
GURTY se v Krasolesi vyrabéji z kozi-
ho i kravského mléka. Syry jsou plno-
tucné, nezrajici a izasné dobré.

3 PLISNOVE SYRY V nabidce jsou
syry Gratien, Bastion a Crottin. Jde

o plisnové syry zrajici v celé hmoté

s kdirkou tvoFenou mikroflérou z kva-
sinek a plisni. Dle typu zraji 2-5 tydnt
a plati, Ze ¢im starsi, tim pikantnéjsi.
Neékteré z nich jsou pro skutec¢né od-
vazlivce a milovniky vyraznych chuti.
¥ HORSKY SYR je pFirodni pinotuény
tvrdy syr, ktery je lehce lisovany a pri-
bézné omyvany solnym roztokem.
Zraje 4-8 tydnd a méa jemnou chut. Je
vhodny pro ty, kdo si na plisfiové syry
netroufnou.

3 RAVELIN je mékky zrajici syr s do-
bou zréni 4-8 tydnd. PFi vyzrani v opti-
malni vihkosti ma vyraznou chut.
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®David uz davno

nevyrabi syry sam,
do mlékarny si nasel
vypomoc

KDE JSOU SYRY K SEHNANI:
m Trh Produkty z Krasolesi seZenete
na farmarském trhu na Jirdku (stfeda,
Ctvrtek, patek a sobota) a na Naplavce
(sobota) v Praze.

m Obchody Jogqurty i syry proddvaji napfiklad
obchody Moje Kredenc nebo Sklizeno.
m Vice informaci na www.krasolesi.cz

A ,V&tsina malych vyrobct Eerstvé syry vakuuje, nuti je
do toho veterina - hlavné zabalit a rychle vyexpedovat!"
| krouti hlavou David. ,,Ja jsme mél Stésti na osvicené lidi,
ktefFi pochopili, Ze se to da délat i jinak," dodava.
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